
BRESCIA
Giovedì 04/04/19 28/03/19

Semi di soia nazionali
(umidità 13%), (C.E. 2%) 325,00 329,00 323,00 327,00
CEREALI (la tonnellata)
Frumento varietà spec. n.q. n.q. n.q. n.q.
Frumento fino 198,00 203,00 198,00 203,00
Frum. buonomerc. (p.s. 74/80) 194,00 199,00 194,00 199,00
Frumento altri usi (p.s. 66/72) 189,00 194,00 189,00 194,00
Granoturco nazionale giallo 174,00 175,00 174,00 175,00
Granoturco naz. (aflatossina B1
max 5 ppbDonMax 4.000 ppb) 174,00 176,00 174,00 176,00

Mais da granella verde (umidità 30%) n.q. n.q. n.q. n.q.
Trinciato di mais in campo
(30% sostanza secca e 30%amido) n.q. n.q. n.q. n.q.

Orzo naz. leggero (p.s. 55/60) n.q. n.q. n.q. n.q.
Orzonazionalepesante (p.s. 61/66) 196,00 203,00 196,00 203,00
Orzo estero (p.s. 66/67) n.q. n.q. n.q. n.q.
Orzo estero (p.s. 63/68) 220,00 223,00 220,00 223,00
SFARINATI DI FRUMENTO TENERO
Farina di grano tenero
Tipo 00-w380-430 prot. m. 14 460,00 470,00 460,00 470,00
Tipo 00-w280-330 prot. m. 13 440,00 460,00 440,00 460,00
Tipo 00-w180-200 protm. 11,5 405,00 415,00 405,00 415,00

SFARINATI DI FRUMENTODURO
Semola 355,00 360,00 355,00 360,00

DERIVATI DEL GRANOTURCO
Farina nostrana 362,00 367,00 362,00 367,00
Farina fioretto 399,00 404,00 399,00 404,00
Farina bramata 406,00 411,00 406,00 411,00
Farina permangime integrale 200,00 201,00 200,00 201,00
Spezzato degerminato 272,00 275,00 272,00 275,00
Germe 184,00 185,00 184,00 185,00

CASCAMI DI FRUMENTO TENERO (alla rinfusa)
Farinaccio 168,00 169,00 165,00 166,00
Tritello 138,00 139,00 133,00 134,00
Crusca e cruschello 132,00 133,00 127,00 128,00

RISI (al chilogrammo)
Semifino Padano 0,96 1,20 0,96 1,20
Semifino vialone nano 1,30 1,35 1,30 1,35
Fino Ribe 0,89 0,91 0,89 0,91
Parboiled Fino Ribe 0,98 1,10 0,98 1,10
Superfino Roma 1,09 1,14 1,09 1,14
Superfino Arborio 1,17 1,21 1,17 1,21

FORAGGI (la tonnellata)
Fienomaggengo 155,00 165,00 155,00 165,00
Fieno agostano 145,00 155,00 145,00 155,00
Fieno terzuolo 110,00 115,00 110,00 115,00
Fieno di erbamedica 170,00 180,00 170,00 180,00
Paglia 80,00 85,00 80,00 85,00

BURRO (al chilogrammo)
1a qualità (affioramento) 3,30 3,30 3,30 3,30
2a qualità (siero) 3,10 3,10 3,10 3,10
Siero di latte scremato
(compresa la scotta) 0,22 0,22 0,22 0,22

FORMAGGI ALLA PRODUZIONE (al kg)
Grana merce fresca 2-3 mesi n.q. n.q. n.q. n.q.
Grana padano da 9 mesi 8,05 8,10 8,05 8,10
Grana padano da 12-15 mesi 9,10 9,20 9,10 9,20
Provolone «Valpadana» f. 3 mesi 5,70 5,80 5,70 5,80
oltre 5 mesi 5,95 6,15 5,95 6,15
Provolone a 40 gg. fuori sale 5,40 5,50 5,40 5,50
Provolone 3-4 mesi stag. 5,65 5,85 5,65 5,85
Taleggio tipico fresco 4,60 4,75 4,60 4,75
Italico fresco 4,30 4,40 4,30 4,40
Robiola 4,57 4,67 4,57 4,67
Crescenza a latte intero 4,34 4,44 4,34 4,44
Gorgonzola fresco 4,25 4,40 4,25 4,40
Quartirolo lombardo 4,90 5,00 4,90 5,00

VINI
Per tutte le tipologie di vino sottoindicate con la certificazione
Bio (biologico) si rileva un prezzo che può essere mediamente
superiore ai prezzi indicati tra il 5% e il 10%

Vini da tavola di produzione bresciana in damigiane:
Rossi da 10,5 a 11 gradi 1,25 1,30 1,25 1,30
rossi da 11,5 a 12 gradi 1,30 1,40 1,30 1,40
bianchi da 10,5 a 11,5 gradi 1,40 1,50 1,40 1,50
Vini da tavola di produzione bresciana tappometallico:
Rossi da 10,5 a 11 gradi 1,50 1,60 1,50 1,60
rossi da 11,5 a 12 gradi 1,60 1,70 1,60 1,70
bianchi da 10,5 a 11,5 gradi 1,70 1,80 1,70 1,80
Vini I.G.T. bresciani:
Benaco bresciano 3,50 5,00 3,50 5,00
Montenetto di Brescia 3,00 4,00 3,00 4,00
Ronchi di Brescia 3,00 4,00 3,00 4,00
Sebino 2,80 3,60 2,80 3,60
Valcamonica 3,00 4,50 3,00 4,50
Vini D.O.C. bresciani:
Botticino 4,00 5,00 4,00 5,00
Botticino riserva 7,50 11,50 7,50 11,50
Curtefranca rosso 4,70 5,70 4,70 5,70
Curtefranca bianco 4,50 5,50 4,50 5,50
Franciacorta Vsqprd 8,50 12,00 8,50 12,00
Cellatica 3,50 4,00 3,50 4,00
Cellatica superiore 4,50 5,00 4,50 5,00
Lugana 5,00 6,50 5,00 6,50
Lugana superiore 6,50 8,50 6,50 8,50
Lugana Riserva 7,50 9,50 7,50 9,50
Lugana vendem. tardiva 9,50 12,00 9,50 12,00
Lugana spumante Vsqprd
metodo tradiz. class. 8,00 9,50 8,00 9,50
metodo Charmat 6,00 7,50 6,00 7,50
S. Martino della Battaglia 4,50 5,50 4,50 5,50
S. Martino liquoroso cl. 50 13,00 18,00 13,00 18,00
Garda:
Chardonnay 4,00 5,00 4,00 5,00
Riesling 4,00 5,00 4,00 5,00
Marzemino 5,00 6,00 5,00 6,00
Cabernet 5,00 7,00 5,00 7,00
Spumante rosé Vsqprd trad. 8,50 11,00 8,50 11,00

Garda classico:
bianco 4,50 6,00 4,50 6,00
chiaretto 5,00 6,50 5,00 6,50
rosso 4,00 5,00 4,00 5,00
rosso superiore 5,50 7,00 5,50 7,00
groppello 5,00 6,50 5,00 6,50
groppello riserva 7,00 8,00 7,00 8,00
Riviera d/Garda bres. (novello) 4,00 6,00 4,00 6,00
Capriano del Colle:
rosso 3,50 4,80 3,50 4,80
rosso riserva 6,50 10,00 6,50 10,00
bianco Trebbiano 3,30 4,50 3,30 4,50
Valtènesi chiaretto 6,00 7,50 6,00 7,50
Valtènesi (rosso) 6,00 7,50 6,00 7,50

SUINI DAMACELLO Circuito non tutelato
90-115 kg 1,009 1,009 0,958 0,958
115-130 kg 1,024 1,024 0,973 0,973
130-144 kg 1,039 1,039 0,988 0,988
144-152 kg 1,069 1,069 1,018 1,018
152-160 kg 1,099 1,099 1,048 1,048
160-176kg 1,159 1,159 1,108 1,108
176-180 kg 1,089 1,089 1,038 1,038
Oltre 180 kg 1,059 1,059 1,008 1,008

Circuito tutelato
144-152 kg 1,144 1,144 1,097 1,097
152-160 kg 1,174 1,174 1,127 1,127
160-176 kg 1,234 1,234 1,187 1,187

BESTIAMEDAMACELLO (al chilogrammo)
Vitelli di carne bianca da 230 a 260 Kg:
bruna di 1a qualità 2,60 2,70 2,60 2,70
bruna di 2a qualità 2,60 2,70 2,60 2,70
incrocio belga di 1a qualità 3,70 3,90 3,70 3,90
incrocio belga di 2a qualità 3,30 3,60 3,30 3,60
frisona italiana di 1a qualità 2,60 2,70 2,60 2,70
frisona italiana di 2a qualità 2,60 2,70 2,60 2,70
Vitelloni e manzi delle razze:
bruna di 1a qualità 1,50 1,60 1,50 1,60
bruna di 2 a qualità 1,30 1,45 1,30 1,45
charollais di 1a qualità 2,70 2,75 2,70 2,75
charollais di 2a qualità 2,50 2,55 2,50 2,55
frisona di 1a qualità 1,82 1,92 1,82 1,92
frisona di 2a qualità 1,62 1,72 1,62 1,72
limousine di 1a qualità 2,90 3,00 2,90 3,00
limousine di 2a qualità 2,60 2,70 2,60 2,70
polacco di 1a qualità 2,15 2,25 2,15 2,25
polacco di 2a qualità 1,90 2,00 1,90 2,00
Vacche delle razze:
bruna di 1a qualità 1,05 1,10 1,05 1,10
bruna di 2a qualità 0,90 0,95 0,90 0,95
frisona italiana di 1a qualità 1,05 1,10 1,05 1,10
frisona italiana di 2a qualità 1,00 1,05 1,00 1,05

Equini:
puledri di 1a qualità 2,00 2,20 2,00 2,20
cavalli di 1a qualità 1,85 1,95 1,85 1,95
cavalli di 2a qualità 1,40 1,60 1,40 1,60

BESTIAMEDA LATTE
E DA ALLEVAMENTO (prezzi a capo vivo)
Vitelli baliotti:
Baliotti extra incrocio belga 4,50 5,00 4,50 5,00
baliotti incroci da 40 a 55 kg 3,40 3,80 3,40 3,80
baliotti incroci da 55 a 60 kg 3,60 3,90 3,60 3,90
baliotti bruna da 40 a 55 kg 1,70 1,80 1,70 1,80
baliotti bruna da 55 a 60 kg 1,50 1,60 1,50 1,60
balio. pez. neri da 40 a 55 kg 1,60 1,70 1,60 1,70
balio. pez. neri da 55 a 60 kg 1,70 1,80 1,70 1,80
Bruna Alpina:
Capi non iscritti a libro genealogico
manzette da ingrav. 840,00 930,00 840,00 930,00
manze grav. da 3 mesi 1.100,00 1.180,00 1.100,00 1.180,00
manze grav. da 7 mesi 1.200,00 1.300,00 1.200,00 1.300,00
vacche da latte sotto i 5 anni 1.150,00 1.250,00 1.150,00 1.250,00
vacche da latte oltre i 5 anni 900,00 1.000,00 900,00 1.000,00

Capi iscritti a libro genealogico:
manzette da ingrav. 1.030,00 1.110,00 1.030,00 1.110,00
manze grav. 3-5 mesi 1.280,00 1.380,00 1.280,00 1.380,00
manze grav. 5-7 mesi 1.500,00 1.600,00 1.500,00 1.600,00
vacche da latte sotto i 5 anni 1.300,00 1.450,00 1.300,00 1.450,00
vacche da latte oltre i 5 anni 1.000,00 1.100,00 1.000,00 1.100,00
Frisona italiana:
Capi non iscritti al libro genealogico
manzette da ingravidare 950,00 1.050,00 950,00 1.050,00
manze gravide da 3 mesi 1.250,00 1.350,00 1.250,00 1.350,00
manze gravide da 7 mesi 1.450,00 1.550,00 1.450,00 1.550,00
vacche latte sotto i 5 anni 1.300,00 1.400,00 1.300,00 1.400,00
vacche latte oltre i 5 anni 950,00 1.050,00 950,00 1.050,00
Capi iscritti al libro genealogico:
manzette da ingravidare 1.100,00 1.200,00 1.100,00 1.200,00
manze gravide 3-5 mesi 1.330,00 1.450,00 1.330,00 1.450,00
manze gravide 5-7 mesi 1.550,00 1.650,00 1.550,00 1.650,00
vacche da latte sotto i 5 anni 1.330,00 1.480,00 1.330,00 1.480,00
vacche da latte oltre i 5 anni 950,00 1.050,00 950,00 1.050,00

IMERCATI AGRICOLI

Venerdì 05/04/19 29/03/19
BOVINI (al kg)
Vacche da macello 1a q. Frisona 1,00 1,10 1,00 1,10
Vacche da macello 2a q. Frisona 0,75 0,85 0,75 0,85
Vacche da macello 3a q. Frisona 0,55 0,65 0,55 0,65
Vitelloni mac. Fris. 1aq. 24/30 m. 1,50 1,60 1,50 1,60
Vitelloni mac. Fris 1aq. < 24 m. 1,65 1,75 1,65 1,75
Manze da macello Charollaise 2,56 2,66 2,56 2,66
Manze da macello Limousine 2,83 2,93 2,83 2,93
Manze mac. incr. franc. (bionde) 2,53 2,63 2,53 2,63
Vitelloni mac. incr. franc. (biondi) 2,38 2,48 2,34 2,44
Vitelloni macello Pezzato Rosso 2,14 2,24 2,10 2,20
Vitelloni da macello Polacchi 1,97 2,07 1,97 2,07
Vitelloni da macello Charollaise 2,52 2,63 2,48 2,59
Vitelloni da macello Limousine 2,69 2,79 2,65 2,75
Femm. Char. incr. kg 280-320 2,66 2,76 2,66 2,76
Maschi rist. Limousine kg 300 3,01 3,11 3,01 3,11
Maschi rist. Charollaise kg 300 2,83 2,93 2,83 2,93
Maschi rist. incr. Frisoni kg 300 2,83 2,93 2,83 2,93
Maschi rist. Limousine kg 400 2,69 2,79 2,69 2,79
Maschi rist. Charollaise kg 400 2,59 2,69 2,59 2,69
Maschi rist. incr. Frisoni kg 400 2,54 2,64 2,54 2,64
Vitelli baliotti Naz. incr. Blu belga 3,50 4,50 3,50 4,50
Vitelli baliotti Naz. 1aq. 56/60 kg 1,50 1,70 1,80 2,00
Vitelli baliotti Naz. 1aq. 45/55 kg 1,40 1,50 1,50 1,60
Vitelli baliotti Polacchi 1aq. 60 kg 3,70 4,00 3,70 4,00
Vitelli carne bianca Frisoni 1ª q. 2,30 2,45 2,30 2,45
Vitelli carne bian. Polacchi 1ª q. 2,90 3,00 2,90 3,00

EQUINI (al kg)
Puledri lattoni 1a qualità n.q. n.q. n.q. n.q.
Puledri lattoni 2a qualità 2,05 2,15 2,05 2,15
Puledri sopran. (inf. 2 anni) 1a q. 1,80 1,90 1,80 1,90
Muli-Asini di 1a qualità 1,55 1,72 1,55 1,72
Muli-Asini di 2a qualità 1,20 1,28 1,20 1,28

Cavalli macello 1a qualità 0,83 0,90 0,83 0,90
Cavalli macello 2a qualità 1,83 1,97 1,83 1,97
Cavalli macello 3a qualità (magri) n.q. n.q. n.q. n.q.

FIENO PRESSATO IN ROTOBALLE (la ton.)
PIANURA Fieno 1o taglio - 2018
1a qualità 160,00 180,00 160,00 180,00
2a qualità 130,00 150,00 130,00 150,00
Fieno 2o taglio e successivi - 2018
1a qualità 180,00 200,00 180,00 200,00
2a qualità n.q. n.q. n.q. n.q.
Medica 1o taglio - 2018
1a qualità 170,00 190,00 170,00 190,00
COLLINA Fieno 1o taglio - 2018
1a qualità 150,00 160,00 150,00 160,00
2a qualità n.q. n.q n.q. n.q.
Medica disidratata - Nazionale
1a qualità 190,00 200,00 190,00 200,00
2a qualità n.q. n.q. n.q. n.q
Medica ventilata estera
1a qualità 190,00 200,00 190,00 200,00
2a qualità n.q. n.q. n.q. n.q.
PAGLIA
Paglia in balloni per alim.-2016 80,00 85,00 80,00 85,00
Paglia in balloni per lettiera 70,00 75,00 70,00 75,00

SILOMAIS
1a qualità n.q. n.q. n.q. n.q.
2a qualità n.q. n.q. n.q. n.q.

TRINCIATO DIMAIS (al piò bresciano)
1a qualità 35,00 35,00 35,00 35,00

LEGNA
Legna verde «cerro» tranci 7,00 8,00 7,00 8,00
Legna verde (altra) tranci 6,00 7,00 6,00 7,00
Legna verde mista (da stufa) 12,00 13,00 12,00 13,00
Legna secca mista (da stufa) n.q. n.q. n.q. n.q.

BRESCIA. Una birra artigiana-
le Curtense, il cioccolato della
pasticceria Evelina, il nuovo
snack in anteprima e l’im-
mancabile fetta di Bagòss,
l’orodiBagolino dacui èparti-
to tutto. Sono solo alcune del-
legolosità enogastronomiche
delle valli bresciane e del La-
godi Gardaofferte dalle scato-
le in legno ben rifinito di

Bbuono, l’e-commerce che
da tre mesi a questa parte ha
iniziato a portare i prodotti ti-
picidel nostroterritorio in tut-
to il Belpaese, e non solo.

A ideare lo shop online è
MattiaApostoli, classe’94,ori-
ginario di Vestone ma con la
mente proiettata oltralpe. Il
primo esperimento di Bbuo-
no nasce infatti nelle aule
dell’Accademia di Santa Giu-
lia, dove ha studiato Web De-
sign e Comunicazione d’Im-
presa.

La genesi. «Portavo spesso ai
mieicompagniunafettadiBa-
gòss delle mie parti durante le

pause pranzo - racconta Apo-
stoli -. Loro, che erano di Mila-
no e di Napoli, se ne sono en-
tusiasmati e hanno comincia-
to a chiedermi di inviare alle
lorofamiglie altriprodotti tipi-
ci della Val Sabbia. Ma per i
piccoli produttori spedire era
un costo esagerato, in più
non erano attrezzati e gestire
gli ordini richiedeva troppo
impegno extra». Così ha co-
minciato lui, andando di per-
sona di produttore in produt-
tore, assaggiando e sceglien-
do i salami, gli oli e i vini mi-
gliori per poi mandarli ai suoi
primi degustatori. «Presto la
richiesta è aumentata e così a
dicembre è nato ufficialmen-
te Bbuono, che non è solo un
e-commerce - puntualizza -.
Il nostro obiettivo è valorizza-
re i piccoli produttori, quelli
che hanno conservato il gusto
della tradizione, e aiutarli a
farsi conoscere. Per questo li
incontriamo tutti di persona
e raccontiamo le loro storie
sul nostro blog».

Ricette e sapori antichi, tut-
ti rigorosamente di qualità
certificata: no ogm, no mate-
ria prima importata dall’este-
ro e poi lavorata in valle. I 25
produttoriche oggi fanno par-
te della rete di Bbuono sono
stati tutti selezionati da Mat-
tia Apostoli e dal padre, suo
socio in affari.

All’estero, se mai, guarda-
noloro: «In Europa vanno tut-
ti pazzi per la nostra cucina,
fattadi alimenti freschi e salu-
tari. Vista l’affluenza storica
dei tedeschi sul lago di Garda,
ora puntiamo a espandere il
nostro mercato in Germa-
nia». Intanto confetture, co-
lombe e formaggi circolano
già per l’Italia («e i napoletani

ci hanno pure fatto i compli-
menti per le mozzarelle»). Or-
dinarli è facile: sul sito www.
bbuono.it, nella sezione
«shop» c’è solo l’imbarazzo
della scelta.

Di ogni prodotto è indicata
l’azienda agricola di prove-
nienza ed è descritto il meto-
do di preparazione. Ogni spe-
dizione costa 9,90 euro (gra-
tuita sela spesa supera i 75eu-
ro) e la Bbox confezionata da
padre e figlio Apostoli arriva
nel giro di 24-48 ore. «Capita
che le richieste superino la di-
sponibilità, proprio perché
non si tratta di una produzio-
neindustriale - aggiungeMat-
tia-.Macredo siaquestoilbel-
lo». //

MONTICHIARI

Le prelibatezze
della Valsabbia
vanno in rete
con Bbuono

Il personaggio.Mattia Apostoli è originario di Vestone

E-commerce

Laura Fasani

L’iniziativa del giovane
Mattia Apostoli nata
nelle aule dell’Accademia
Santa Giulia di Brescia

Fondosviluppo
Imprese
rigenerate
da lavoratori

Fondosviluppo promuove la
call «Imprese rigenerate da la-
voratori», sostegno a progetti
imprenditoriali di workers
buyout cooperativi. Sono am-
messe alla call le cooperative
in fase di costituzione e/o già
costituite da lavoratori di
aziende in crisi o in difficoltà
di continuità aziendale, ope-
ranti in tutti i settori, aderenti
a Confcooperative o in corso
di adesione. Saranno ammes-
se tutte le richieste pervenute
entro le 24 del 15 maggio
2019. I Wbo cooperativi do-
vranno inviare alla seguente
email fondosviluppo@confco-
operative.itdomandadi parte-
cipazione alla Call tramite ap-
posito modulo, scaricabile dal
sito di Fondosviluppo.

Il convegno
Economia circolare
nelle imprese
cooperative

Il convegno «Digitalizzazione
ed economia circolare nelle
imprese cooperative - Proget-
ti di filiera innovativi», si svol-
geràil prossimo 12 aprile pres-
so l’Auditorium Fintecna in
Via Veneto 89, Roma, dalle
9.30 alle 13.30. L’evento sarà
dedicato alla presentazione
dei risultati degli studi di fatti-
bilità su digitalizzazione ed
economia circolare. Per parte-
cipare all’evento: filiereinno-
vative.coop@gmail.com

Confcooperative
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